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WX ANTIPASTI

UOVO & FONDUTA / 14 TONNO DI GALLETTO / 14
Uovo cotto a bassa temperatura con Galletto nostrano lasciato in
fonduta di nostrale della Valle fusione sott’olio con agrumi e
Maira, spinaci e crumble di bacon servito con insalatina e Melograno
LATTICINI - UOVA
SFORMATO DI PORRI CON CREMA DI BACCALA IN CROSTA /15
TOPINAMBUR / 14 Filetto di baccala in crosta con
Sformato di porri con crema di salsa di yogurt e crumble di
topinambur capperi e olive
LATTICINI - UOVA HUMMUS /12 LATTICINI - UOVA -PESCE -GLUTINE

Hummus di ceci e barbabietola con

salsa di yogurt e cracker fatto in casa
GLUTINE - LATTICINI

PRIMI
TAJARIN AL RAGU DI FASSONA / 14 AGNOLOTTI PORRI E SALSICCIA/ 15
Tajarin “30 Rossi” fatti in casa Agnolotti fatti in casa ripieni di
con ragu di fassona porri, patate e salsiccia
UOVO - GLUTINE serviti al burro

GLUTINE - UOVA - LATTICINI

SPAGHETTI CASTELMAGNO E PEPE/ 14

Spaghetti "Pastificio Bossolasco"
con Castelmagno, pepe verde e

pepe nero
LATTICINI - GLUTINE

CRESPELLE VEGANE AL CARBONE / 14

Crespelle di farina integrale e carbone vegetale

ripiene di finocchio e salsa dl pomodorini
GLUTINE

RAVIOLES/ 14

Gnocchi di patate di Marmora
allungati e serviti con burro e

salvia
UOVO - GLUTINE - LATTICINI

S ECONDI

FILETTO AL PEPE VERDE E CASTELMAGNO/ 24 STINCO DI VITELLO /18
Filetto di Fassona Piemontese Stinco di fassona piemontese a
scottato al pepe verde e servito con cottura lenta con pure di patate
crema di Castelmagno LATTICINI

LATTICINI

POLENTA CONCIA GRIGLIATA /16

Polenta grigliata “Mulino Cavanna”
con nostrale della Valle Maira
LATTICINI

AGNELLO DI PRAZZO AL FORNO / 20

Agnello di Prazzo al forno servito

con verdure del giorno
LATTICINI - GLUTINE

SEDANO RAPA AL COCCO / 14
Sedano rapa cotto a bassa temperatura

con riduzione al latte di cocco e noci
LATTICINI

ACQUA, PANE E COPERTO 2 EURO A PERSONA



